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1 Introducao

Esta pesquisa objetivou-se estudar a cinética de secagem da améndoa do baru (Dip-
teryx alata Vog.), ajustar diferentes modelos matematicos aos valores experimentais em
fungao do teor de dgua [1] e, determinar o coeficiente de difusdo e a energia de ativagao
das améndoas durante a secagem. Os modelos matematicos sao utilizados por vérios pes-
quisadores para prognosticar o fenomeno da secagem os quais serdo ajustados aos dados
coletados durante o processo, e sa0 necessarios para otimizagao do mesmo [2], durante as
secagens nas temperaturas de 50, 60 e 70°C e velocidade 1, 76m.s~!, adotando 3 modelos
matematicos em relagao aos dados experimentais de secagem.

Modelo Page RU = exp(—k = t") (1)
Modelo de NewtonRU = exp(—Fk * t) (2)
ModeloHendersonePabisRU = a * exp(—kxt™) (3)

Em que t é o tempo de secagem (h); k é constante de secagem; e a e n s@o coeficientes
dos modelos RU é a razao de umidade (admimensional); U é o teor de dgua médio no
tempo t ( b.s.); Ue é o teor de dgua de equilibrio ( b.s.) e Ui é o teor de dgua inicial (
b.s.). Def é o coeficiente de difusdo efetivo m?.m~1; r é o raio equivalente (m); e n é o
nimero de termos.

O coeficiente de difusao foi obtido no ajuste do modelo matematico da difusao liquidas,

[e.9]

U—Ue 1 2 2 Def*tQ
RU_Ui—UZ’_;nQ*W*exp[_n KT K — (4)

Nas Figura 1(a) e 1(b), sdo apresentados os dados das curvas de secagem na tempe-
ratura de 60°C e a reta da variacao da difusividade com a temperatura, respectivamente.
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: 1 -21.6 -} = Dados Expenmentais
Lo(Deff)=-23,28(1/T)-15.23

¢ Dules Exp

P —]
=== Hegederwor « Fabis
= = Huwtem

=== Fuge

na-

T T T T
027 0,38 02 0,30 0,31 0,32

0 I 00 ’ 200 k1] %xll}[—-l-]ﬂ{-l.';

(a) (b)

Figura 1: (a) Curvas de secagem em fungao de temperatura 60°C (b) Representagao
de Arrhenius para relacdo entre a difusividade e a temperatura absoluta na secagem da
améndoa do baru.

O modelo de Page que melhor representa o processo de secagem da améndoa do baru,
em relacdo aos coeficientes de determinacio R? referentes aos modelos do baru, se encon-
tram na faixa de 18,15 * 10~ 427,62 * 10~ m2.s~!, por onde foi analisada pelo método
de Arrhenius, com o raio equivalente de 0,00543m.

2 Conclusoes

A dependéncia da difusividade em relacdo temperatura foi descrita pela equacao de
Arrhenius, por meio da qual se obteve o valor da energia de ativacdo de 23,7KJ mol~!
para a velocidade de 1, 7m.s™!.
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